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Mouvement qU| S oppose aux effets degradants del’ rndustne et

dela culture dela fast food qui standartrsent les golts :‘qui:
promeut les effets bénéfrques de la consommation déhberee, i
dune ahmentatron locale et de nourrrture rndrgéne Qqui-a des | :
‘programmes d' éducation du gout pour les adultes etles

enfants ; qui travarlle pour la sauvegarde gtla promotron d'une
conscience pubhque des tradmons culmarres et des moetrs ; : s
‘qur aide Ies producteurs-artlsans de Iagroalrmentarre fabncant“'
des produrts de qualrté qu promeut tine phllosophle de'plaisir; : i
.qui encourage le totirisme: attentif et respectueux de IenVrronne- L

: ment et Ies‘rntratlves de solrdarlte dans le domalne alrmentarre

PHO0S BAURO BARBEY - MAGMURM/CONTRASTO

LLe Convivium est I'unité locale de Slow Food : la structure de
base du mouvement, coordonnée par le siége international et
par le réseau des bureaux nationaux. C'est la voix de la région,
comme une aire homogene historique, culiurelle et culinaire, et
c'est aussi une structure qui véhicule les idées Slow Food au
niveau local. Tous les convivia forment un joyeux et internatio-
nal réseau de connaissance, gott et de plaisir. Le jumelage
international des convivia favorise 'echanges et la connaissan-
ce de saveurs et de cultures diverses.




grand prOJet de sauvegarde et de mlse en. valeur de la

‘ fproductlon agro-ahmentaire artlsanale qui- nsque lextmchon Des
 milliers de produits de charcutene de fromages de races an-
males et de varlétés de Iégumes et fruits risquent de dlsparaltre &
;amais homologatlon du golt, pouvoir exorbltant des grandes

productlons d|ff|culte de distnbut:on désinformation; ce sont 1a'

les causes d' un processus qui pourralt nous faire perdre un héri-
tage irremplagable de recettes, de savoirs et de saveurs tradttlon-
nels. Slow Food a ‘accueilll de nombreux produ:ts autour du

moride dans I'Arche avec I'intention de les rémtrodunre sur Ies ‘
: tables et dans les recettes des consommateurs sécunsant ainsi-

un futur vxable pour notre hentage gustatrf

Comme les produits de I'Arche sont en danger mais encore
vivants avec un potentiel actuel productif et commercial, Slow
Food a créé la Sentinelle : la phase opérative du projet. Souvent,
pour valoriser un produit il suffit de réunir le peu de producteurs
restés et les rendre visibles, les aider & communiquer la qualité
de leur production et a lever des prix plus rémunératifs. Parfois,
des interventions structurelles sont nécessaires, comme :
construire un abattoir, restructurer un four ou une cave d'affinage
et ainsi de suite. Les Sentinelles, projets ponctuels sur le territoire,
ont cette mission. 120 Sentinelles sont déja opératives en ltalie et
dans le reste du monde.

Augmenter la remarquable variété des ressources locales,
conduire les consommateurs attentifs et sensibles a la trouver et &
apprécier ces produits est un moyen pour revitaliser les écono-
mies , les aires et les communautés et pour offrir des perspec-
tives de développement soutenable.

Slow Food International s'engage aujourd'hui a organiser et finan-
cer les activités productives, spécialement dans le Tiers-Monde,
aidant ainsi a maintenir les produits typiques et défendre la biodi-
versité. Pour cela, il a été mis en place la Sentinelle afin de fournir
un outil d'assistance technique et économique dans les pays en
question.

Envoyer vos donations au compte bancaire : “Associazione Inter-
nazionale Slow Food - Charity”, n° 7399 ABI 06906 CAB 46040.
Code Swift : BREUITM 2XXX




Le Prix Slow Food pour |a Defense de la Biodiversité présente
annuelfement les personnes qui dans différents secteurs {la
recherche, l'agriculture, 1'élevage, le commerce) contribuent & la
protection des animaux, espéces végétales, plats et écosys-
témes en danger d'extinction ou de détérioration au détriment
de nos tables et de 'éco-balance de la planéte. Il vise & encou-
rager les personnes, aussi bien provenant des pays riches et
pauvres, qui cherchent & étre des modéles pour une nouvelle
agriculture respectueuse de la tradition, sensible & 'environne-
ment et attentive & la qualité.

Les nominations pour le Prix sont proposées par 600 expérts
(journalistes, agronomes, chefs, chercheurs, etc.) provenant de
80 pays. Les gagnants regoivent un prix (sous forme pécunigre)
et leur activité est publiée et promue par Slow Food et les
membres du Jury. La premiére-édition-a eu lieu & Bologne le 24
octobre 2000, la deuxiéme & Porto le 13 octobre 2001. La troi-
sieme édition se tiendra a Turin le 23 octobre 2002.

N S
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Le nouveau site Slow Food International www.slowfood.com, un
véritable portail de 'oenogastronomie, en anglais et en italien, est
en ligne.

Celui-ci informant les adhérents sur les initiatives du mouvement,
inclut maintenant trois nouvelles et passionnantes sections.

Sloweb, le magazine quotidien “on-line" réalisé par un réseau
mondial de collaborateurs, journalistes et experts. Un compagnon
indispensable pour quelqu'un d'enthousiaste cherchant & se ren-
seigner sur le monde alimentaire avec des données journaliéres.

Slowfoodplanet, un vériatble atlas mondial des saveurs, com-
pilé directement par les conviviums du monde.

Slow Food Worldwide, chaque convivium a sa “homepage”
lui permettant d'indiquer des lieux “slow” pour manger, dormir et
acheter les spécialités gastronomiques dans sa région, ainsi que
son propre calendrier d'événements.



Slow Food organise des événements oenogastronomiques pour
les passnonnes amateurs et professmnnels

“la b|enna,|e du Salone del Gusto de Turin programmée
pour le 24-28 octobre 2002 : le plus grand événemént oenogas-
tronomique mondial avec:plus de 250 degustat[ons 2500 vms
500 petits producteurs et artisans ;-

la biennale des fomages du monde entier cheese & Braen ltalie ;

la biennale Slow Food Fesiivai en Allemaghe te plus
grand marché allmentalre de quallte du Nord de lEurope

Toscana Slow, la blennale (dermer week-end-de
novembre) qui'réunit le vin, a gastronomie, l'art et la culture dans
toute la Toscane ; -

des grandes dégustations de vins dans le.monde comme
Superwhites (New York, Zurich, Rome); une:journée dédiée

i i L i

aux vins blancs de Frioul, et la frwswmes fnooe

:, deux jours de festival accueillis chaque année par
un convivium différent en Catalogne, Roussillon et Chateauneuf
du Pape pour exalter le superbe cépage mediterranéen.

En outre Slow Food promeut de véritables campagnes inter-
nationales au nom de la défense du droit au plaisir comme :

I'Association Internationale “:7-wix S’ les villes du bon
vivre © grandes et petites communes s'engagent a représenter et
promouvoir une qualité de vie différente, restituant a la lenteur les
centres historiques, défendant et valorisant produits, traditions,
métiers de leur territoire avec l'institution des Sentinelles oenogastro-
nomigues contre l'invasion des produits transgénigues. Pour
d'autres informations contactez par E-mall ; cittaslow@slowfood.com

la campagne internationale de défense du fromage au lait
cry, ala que!le VOUS pouvez souscrire en signant le i ine
: ou en envoyant un e-mail a

laitcru@slowfood.com avec la phrase “Moi aussi je mange du fro-

mage au lait cru” votre nom-ville et pays de provenance.
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Ziow Food bureaw international

Pour tous renseignements, contactez-nous par téléphone,
fax, e-mail ou courrier.

Via della Mendicita Istruita 8, 12042 Bra (CN) - ltalie

Tel : ++39 0172 419 611 ; Fax : + 39 0172 421 293 ;
e-mail : international@slowfood.com

Biow Food a des bureaux nalionaux an @

France ++33 (0)1 455 19044  www.slowfood.com
Suisse ++41(0)13803949  www.slowfood.ch
HEHE ++390172419630  www.slowfood.it
iBA ++1212 965 5640 www.slowfoodusa.org
Allemagne  ++49(0)251793 368 www.slowfood.de
Gréce ++30(0)1 922 1173 www.slowfood.gr

Humérps d'appel gratult

Beigigue 0800 79 329
Canada 1 8662 66 66 61
Autriche 0800 28 11 41
Hollande 0800 022 77 94
114 0800 91 71 232







